trodomésticos a tu antojo (vitrocerami-
ca, fuego de gas, plancha, wok, coccion
alvapor...) para dar respuesta a todas tus
necesidades. En cuanto a la campana, es
muy importante que tenga una gran ca-
pacidad de extraccion para que la coci-
na siempre conserve un ambiente des-
pejado y sin humos: sobre los 2.200 I/m’.
Alos hornos tradicionales, que incorpo-
ran novedades como las puertas esca-

DIRECCIONES EN PAGINAS FINALES

moteables, la limpieza por pirolisis o in-
finidad de [unciones para cocinar, hay
que anadir los modulos calientaplatos,
las ollas exprés integrables o los hornos
para cocinar al vapor. También en la zo-
na de lavado hay novedades, como los
lavavajillas o las lavadoras electronicas
que ahorran energia al detectar el nivel
de suciedad y la carga para adaptar a ellos
la cantidad de agua y detergente.

ESPECIAL COCINAS

«MUY BIEN EQUIPADA
Los accesorios tienen un pape! desta-
cado en esta cocinade Clara Valls.

AR INTEGRADOS
Lainteriorista Nuria Gomez apostd en
este proyecto por integrar los aparatos

A APARATOS SOFISTICADOS
Jelola Cocinas haincluido un frigorifi-
:0, un horno y una vinoteca de Viking.

COCINAS Y BANOS
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